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Welkom Bij 
Restaurant Clemens! 
Beste gast, 

Hartelijk dank voor uw interesse in het
organiseren van uw evenement bij Restaurant
Clemens. Wij zijn verheugd dat u overweegt om
uw gelegenheid bij ons te vieren.

Bij Restaurant Clemens beschikken wij over drie
prachtige zalen die zich perfect lenen voor
diverse gelegenheden. Voor partijen van 15
personen tot 200 personen bieden wij vele
mogelijkheden. 

In dit arrangementenboek vindt u een overzicht
van de vele mogelijkheden die wij bieden. Of
het nu gaat om een intieme bijeenkomst of een
groot feest, wij denken graag met u mee om de
juiste sfeer en invulling te creëren.

Wij begrijpen dat elke gelegenheid uniek is,
daarom bieden wij offertes op maat aan, geheel
afgestemd op uw specifieke wensen. Wij kijken
er naar uit om ook van uw evenement een
waardevolle herinnering te maken! 

Met gastvrije groet,

Olivier Forma & Loes Kappen
Het team van Restaurant Clemens

‘Flexibel & gastvrij’

‘Modern & veelzijdig’

‘Uniek & sfeervol’



2-gangenkeuze lunch
vanaf 19,50 per persoon

 

Soep
Soep van 't moment
***
Tomatensoep

Broodje / salade
Keuze uit 5 soorten broodjes / salades van  
het á la carte lunchmenu

3-gangenkeuze lunch
vanaf 25,00 per persoon

 

Soep
Soep van 't moment
***
Tomatensoep

Broodje / salade
Keuze uit 5 soorten broodjes / salades van  
het á la carte lunchmenu

Dessert
IJs, mousse & slagroom

Privélunch
Alle privélunches zijn vanaf 15 personen

Clemens lunch
vanaf 16,50 per persoon

 

Clemens lunch
Soep van 't moment
***
Mini broodje gerookte zalm met avocado
Mini broodje carpaccio met truffelmayonaise
Kalfskroket op brood

De Clemens lunch is een vaste lunch.
Uitzonderingen voor o.a. vegetarische gasten

vernemen wij graag voorafgaand de
bijeenkomst.



Ontvangst
Cava bij ontvangst                                   4,95
Onbeperkt koffie & thee                         6,00

Klein gesorteerd gebak                          3,95 
Groot gesorteerd gebak                         4,95

Voor bij de borrel
Nootjes & zoutjes                                    2,50

Borrelplank                                              5,50                                                               
Serranoham | olijven | 
oude kaas | nootjes & zoutjes          

Borrelplank deluxe                                6,50
Serranoham | Fuetworst | olijven
Twee soorten kaas | nootjes & zoutjes

Luxe warme hapjes                                1,50

Bittergarnituur XL assortiment            1,50

Minimale drankenomzet garantie 
Voor gezelschappen met minder dan 40 personen

berekenen wij een minimale drankenomzet garantie.
Dit wordt berekend op het aantal gasten en de duur

van het feest. 

2- & 3-gangenkeuze menu
De gerechten worden vooraf in overleg gekozen 

van het á la carte menu. 
De genodigde gasten mogen op de dag zelf uit het

vooraf bepaalde keuzemenu kiezen. 

Goed om te weten!

Gepersonaliseerde menukaarten
Op tafel zetten wij gepersonaliseerde menukaarten

met de door u gekozen gerechten. Een leuke
persoonlijke touch én handig voor uw gasten! 

Een uitgebreide lunchmiddag?

Verleng de lunch met een borrel!



Lunch buffet
Alle lunchbuffet arrangementen zijn vanaf 25 personen

Hoe het werkt
Kies de gerechten naar wens per categorie

Andere wensen? Dat kan! Wij kijken graag
met u mee.

Minimale drankenomzet garantie 
Voor gezelschappen met minder dan 40 personen

berekenen wij een minimale drankenomzet garantie.
Dit wordt berekend op het aantal gasten en de duur

van het feest. 



Soep in glas                                             4,00

Cava bij ontvangst                                   4,95
Onbeperkt koffie & thee                         6,00

Klein gesorteerd gebak                          3,95 
Groot gesorteerd gebak                         4,95

Nootjes & zoutjes                                    2,50

Borrelplank                                              5,50                 
Serranoham | olijven | 
oude kaas | nootjes & zoutjes        

Borrelplank deluxe                                6,50
Serranoham | Fuetworst | olijven
Twee soorten kaas | nootjes & zoutjes

Luxe warme hapjes                                 1,50

Bittergarnituur XL assortiment            1,50

Voor bij het ontvangst Voor bij de borrel

Na de lunch

Even opwarmen voor

het lunchbuffet

Lekker zoet

Kleine zoete lekkernijen                         2,50

Dessert
IJs, mousse, slagroom & crumble          5,50    
Klein dessert                                            6,00

Na het lunchbuffet



Beleg keuze | kaas 
 Belegen kaas
 Geitenkaas met fenegriek
 Oude kaas
 Brie met honing

lunchBuffet gerechten

Beleg keuze | vlees
 Rosbief met truffelmayonaise
 Filet americain
 Kipsalade
 Vleeswaren duo: achterham & kipfilet
 Beenhamsalade
 Serranoham met balsamicostroop
 Truffelsalami met truffelmayo
 Carpaccio met pestomayonaise, Parmezaanse kaas & pijnboompitten

Beleg keuze | Vis
 Gerookte zalm met avocado 
 Krabsalade
 Witvissalade
 Tonijnsalade

warm gerecht
 Scrambled eggs met bacon
 Kalfskroketten
 Garnalenkroketten
 Worstenbroodjes
 Saucijzenbroodjes
 Pulled pork/chicken 
 Warme beenham honing-mosterdsaus
 Kipdijfilet tauge, sesam, zilveruitjes met Oosterse ketjap marinade
 Quiche Lorraine met spekjes, prei, ei & crème fraîche 
 Plaatpizza met creme fraiche gerookte zalm, rode ui & kappertjes
 Plaatpizza met tomatensaus geraspte kaas, truffelsalami 
 Plaatpizza met tomatensaus geraspte kaas, mozzarella en basilicum



Salade
 Italiaanse salade met pecorinokaas, zongedroogde tomaat, olijven, paprika & oreganodressing
 Frisse salade met granaatappelpitjes, peer, frambozen, frambozendressing & notenmelange
 Mexicaanse salade met mais, tomaat, mango, kidneybonen, avocado, tortillachips & chili-limoendressing
 Salade gekruide kip met mango, radijs, noten & yoghurt-limoendressing
 Salade niçoise met tonijn, krieltjes, gekookt ei, ansjovis, haricots verts & frisse mosterdvinaigrette
 Vers fruitsalade

 Salade feta met vijgen, rozijnen, noten & balsamicodressing
 Salade met mini champignons, mozzarella, walnoten & truffel-yoghurtdressing
 Parelcouscoussalade met paddenstoelen, gerookte amandelen, aardpeer & beure noisette vinaigrette
 Salade gerookte kip met appel, walnoten, cherrytomaten & honing-mosterddressing 
 Salade gegrilde kip met pinda, taugé, komkommer, paprika, pindadressing & cassave kroepoek
 Salade met gerookte ham, vijgen, geroosterde wortel, walnoten, Parmezaanse kaas & groene kruiden vinaigrette

LunchBuffet gerechten

Pastasalade
Pastasalade met mozzarella, avocado, limoenmayonaise, tomaten & pittenmix
Pastasalade geitenkaas, spinazie, komkommer, pesto & notenmelange
Mediterraanse pastasalade met geroosterde paprika, kappertjes, zwarte olijf, rode ui &
oregano-citroendressing
Pastasalade met gerookte zalm, kappertjes, rode ui, cherrytomaat, groene kruiden-knoflookolie
& crème fraîche 
Pastasalade met gerookte kip, peer, gorgonzola, noten & balsamicodressing
Pastasalade met gegrilde kip, kropsla, Parmezaanse kaas, tomaat, gekookt ei & Caesar
dressing
Pastasalade met spekjes, kastanjechampignons, noten & truffelmayonaise



Sharing lunch
Alle sharing lunches zijn vanaf 15 personen

De soep in glas wordt
uitgeserveerd. 

De hartige en zoete ronde worden
op etagères geserveerd. 

Mini belegd broodje
Mini broodje carpaccio met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas & pijnboompitten
Mini broodje gerookte zalm met limoenmayonaise & avocado
Mini broodje avocadospread & gegrilde groentes
Mini tomatenbrood tonijnsalade, rode ui & zoetzure komkommer
Mini tomatenbrood steak & cheese met sesammayonaise & zoetzure ui 
Mini tomatenbrood romige brie met druiven, pijnboompitten & balsamicostroop 

Wraps 
Wrap met kipfilet, pestomayonaise, komkommer & avocado
Wrap met serranoham, tomatentapenade & rauwkost
Wrap met feta, gegrilde groentes, olijven & yoghurtdressing
Wrap met mozzarella, tomaat, basilicum & balsamicostroop
Wrap met kaas, appel & mosterdmayonaise

Kies zelf uw 

Hartige ronde gerecht
en



Zoete broodjes 
Mini croissants
Mini chocoladecroissants
Mini koffiebroodjes assortiment (Danish pastry)

Zoete broodjes 
 Serranoham met tomatentapenade & geraspte kaas
 Gerookte eendenborst & perencompote 
 Beenhamsalade met krokante panchetta & radijs
 Gerookte zalm met roomkaas & komkommer
 Rilette van witvis (witvissalade) met kappertjes & rode ui
 Hummus, avocado & pittenmix 
 Tomatenroomkaas met krokante Parmezaanse kaas & zoetzure sjalot
 Truffel-eisalade & gefrituurde uitjes

Cava                                                                 4,95
Ook alcoholvrij! 

Onbeperkt koffie & thee                             6,00
Koffie & English Breakfast thee kannen

Onbeperkt koffie & TwistTea thee            8,00
Geniet van de vele verrassende 
smaken van TwistTea

Onbeperkt koffie & verse thee                  9,50
Munt | Gember | Sinaasappel | Citroen

Minimale drankenomzet garantie 
Voor gezelschappen met minder dan 40 personen

berekenen wij een minimale drankenomzet garantie.
Dit wordt berekend op het aantal gasten en de duur

van het feest. 



Fingerfood arrangement
Alle fingerfoodarrangementen zijn vanaf 25 personen

Een fingerfood arrangement is een manier

om tijdens het feest kleine hapjes te

serveren, die je makkelijk met je handen

kunt eten. Je krijgt verschillende rondes

met lekkere, kleine gerechtjes, zonder dat

je aan tafel hoeft te zitten. Zo kan iedereen

gezellig blijven praten en rondlopen, terwijl

er genoeg te eten is voor iedereen!

Hoe het werkt
Kies je arrangement 1.
Kies de gerechten naar wens per categorie2.
Andere wensen? Dat kan! Wij denken graag
met u mee.

3.



Amuse 
 Beenhamsalade met krokante panchetta & radijs
 Chorizo met manchego kaas & gekarameliseerde ui
 Ossenstaartsalade met pestomayonaise, zoetzure groentes & oude kaas
 Gerookte zalm met avocadocrème & zoetzure sjalot
 Krabsalade met mango & roze garnalen
 Garnaaltjes met komkommer-yoghurtsalsa & chili-limoendressing
 Caprese met romige mozzarella, mini tomaatjes & basilicum 
 Tomatentapenade met zwarte olijf & geroosterde paprika
 Bietentartaar met geitenkaasmousse

Bruschetta
 Serranoham met tomatentapenade & geraspte kaas
 Gerookte eendenborst & perencompote 
 Beenhamsalade met krokante panchetta & radijs
 Gerookte zalm met roomkaas & komkommer
 Rillette van witvis (witvissalade) met kappertjes & rode ui
 Hummus, avocado & pittenmix 
 Tomatenroomkaas met krokante Parmezaanse kaas & zoetzure sjalot
 Truffel-eisalade & gefrituurde uitjes

Klein voorgerecht 
 Steak tartaar met kruidencrème, desemkrokant & mini augurk
 Carpaccio met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas & pijnboompitten
 Krokante kip & hartige wafel met koolsla & maple syrup
 Kipsalade met spinazie, mangochutney & geroosterde paprika
 Vitello tonato met tonijnmousse, kapper appeltjes & rode ui 
 
 Gamba pil-pil op focaccia met cherrytomaat
 Zalm tataki met limoenmayonaise, zoetzure groente & wasabikrokant
 Witvis rillette (salade) met sinaasappel & avocado
 
 Geitenkaas en rode biet met gerookte olie, walnoten & gebrande appel
 Romige brie op toast met cherrytomaat, balsamicostroop & notencrumble
 Coquille van knolselderij, limoenmayonaise, wasabi krokant & zilte groente
 Feta met gegrilde aubergine, kruiden & gebrande pistachenoten

Amuses worden geserveerd op 
mini croustades of Rosquisol snackbrood

Soep in glas 
Tomatensoep met room

Soep van 't moment

Fingerfood gerechten



Spiesjes
 Kipspies met oosterse saus & gefrituurde uitjes
 Varkenskophaasspies met truffeljus & aardappelkaantjes
 Gekruide biefstukspies met dragon mayonaise & pijnboompitten 
 Gambaspies met groene kruiden, knoflook & sesamzaadjes
 Zalmspies met een kruidige tomatensaus & krokante panko
 Vegetarische satéspies van tempeh met kruidenolie & tortilla flakes

Warme luxe hapjes
 Mozzarellasticks met chilisaus
 Tomaat-mozzarella kroketjes met basilicummayonaise
 Kerrie-masala kroketjes met paprika-aïoli 
 Mini loempia’s met chilisaus 
 Vegetarische qyozas met chilisaus

Crispy chickenbites met barbecuesaus 
 Mini gehaktballetjes met sesammayonaise
 Mini kipspiesjes met teriyakisaus 
 Chorizokroketjes met aïoli
 Goulashbitterbal met mosterdmayonaise
 Bitterballen met mosterd

Tempuragarnalen met chilisaus
 Inktvisringen

warm gerecht 
 Taco met rundergehakt, tomaten-maissalsa & tomatensaus
 Taco met witvis, guacamole, mangosalsa & bosui
 Taco met gele currylinzen, granaatappel & yoghurtdressing

 Pita met pulled pork, licht-pittige augurkslierten & barbecuesaus
 Pita met pulled zalm, frisse komkommersalade & aïoli
 Pita met pulled paddenstoel, truffelmayonaise & pijnboompitten

 Gehaktballetjes in tomatensaus met truffelolie & Parmezaanse kaas
 Vegetarische balletjes in tomatensaus met truffelolie & Parmezaanse kaas

 Stoofvlees met aardappelmousseline
 Italiaanse visstoof van witvis en garnalen met pasta, Italiaanse kruiden & tomaat

 Iberico ribfingers bites met truffel-aardappelpuree
 Tempura garnaal met gestoomde seizoensgroentes & sojasaus



Ontvangst
Cava bij ontvangst                                          4,95
Onbeperkt koffie & thee                                6,00
Klein gesorteerd gebak                                 3,95 
Groot gesorteerd gebak                                4,95

Voor bij de borrel
Nootjes & zoutjes                                           2,50

Borrelplank                                                     5,50               
Serranoham | olijven | 
oude kaas | nootjes & zoutjes          

Borrelplank deluxe                                       6,50
Serranoham | Fuetworst | olijven
Twee soorten kaas | nootjes & zoutjes

Bourgondische frieten
 Bourgondische frieten met mayonaise
 Bourgondische frieten met truffelmayonaise & Parmezaanse kaas
 Bourgondische friet met gekruide kip, barbecuesaus & cheddar
 Bourgondische frieten pulled pork, paprika-aioli, sesamzaad & gefrituurde uitjes
 Zoete aardappelfriet met truffelmayonaise

Mini broodje
Mini brioche hamburger met relish & sla
 Mini brioche kipburger met tzatziki 
 Mini brioche pulled pork & koolsla
 Mini brioche zalmsalade met gerookte zalm & rode ui
 Mini brioche gebakken paddenstoel met limoenmayonaise & pittenmix 
 Mini tomatenbrood tonijnsalade, rode ui & zoetzure komkommer
 Mini tomatenbrood steak & cheese met sesammayonaise & zoetzure ui 
 Mini tomatenbrood romige brie met druiven, pijnboompitten & balsamicostroop 

Maak je feest
 compleet

met deze extr
a's! 

Minimale drankenomzet garantie 
Voor gezelschappen met minder dan 40 personen berekenen
wij een minimale drankenomzet garantie. Dit wordt berekend

op het aantal gasten en de duur van het feest. 



3-gangenkeuze diner
vanaf 43,50 per persoon

 

Voorgerecht
Vis 
***
Vlees
***
Vegetarisch

Hoofdgerecht
Vis
***
Vlees
***
Vegetarisch

Dessert
Clemens proeverij
Verschillende zoete lekkernijen huisgemaakt 
door onze keuken!

4-gangenkeuze diner
vanaf 48,50 per persoon

 

Voorgerecht
Vis 
***
Vlees
***
Vegetarisch

Soep
Soep keuze 1
***
Soep keuze 2

Hoofdgerecht
Vis
***
Vlees
***
Vegetarisch

Dessert
Clemens proeverij
Verschillende zoete lekkernijen huisgemaakt 
door onze keuken!

Privédiner
Alle privédiners zijn vanaf 15 personen

Bij alle hoofdgerechten serveren
wij bourgondische frieten met
mayonaise & salades op tafel! 



Walking diner | 5-gangendiner
vanaf 53,50 per persoon

 

Voorgerecht klein
Vis
***
Vlees

Voorgerecht klein
Vis
***
Vlees

Soep in glas
Soep keuze 1
***
Soep keuze 2

Hoofdgerecht
Vis
***
Vlees
***
Vegetarisch

Dessert klein 
Dessert keuze 1
***
Dessert keuze 2

3- & 4-gangenKeuze menu
De gerechten worden vooraf in overleg gekozen 

van het á la carte menu. 
De genodigde gasten mogen op de dag zelf uit het

vooraf bepaalde keuzemenu kiezen. 

Minimale drankenomzet garantie 
Voor gezelschappen met minder dan 40 personen

berekenen wij een minimale drankenomzet garantie.
Dit wordt berekend op het aantal gasten en de duur

van het feest. 

Walking diner 
De gerechten worden vooraf in overleg gekozen. 

De voorgerechten, soep en desserts worden in
kleine gerechten uitgeserveerd en kan zowel aan

tafel worden uitgeserveerd als in
informele borrelsetting. 

Het hoofdgerecht mogen gasten op de dag zelf uit
het vooraf bepaalde keuzemenu kiezen en wordt

uitgeserveerd aan tafel. 

Goed om te weten!

Lekker voorafgaand het diner

Bourgondisch brood                      1,40      
Geserveerd met diverse smeersels

Charcuterie                                     2,60
Bestaande uit diverse gedroogde
hammen & Spaanse worst met
bijpassend garnituur

Voor bij de borrel

Nootjes & zoutjes                                   2,50

Borrelplank                                             5,50                                                               
Serranoham | olijven | 
oude kaas | nootjes & zoutjes          

Borrelplank deluxe                               6,50
Serranoham | Fuetworst | olijven
Twee soorten kaas | nootjes & zoutjes

Ontvangst

Cava bij ontvangst                        4,95
Onbeperkt koffie & thee              6,00

Klein gesorteerd gebak                3,95 
Groot gesorteerd gebak               4,95

Gepersonaliseerde menukaarten
Op tafel zetten wij gepersonaliseerde menukaarten

met de door u gekozen gerechten. Een leuke
persoonlijke touch én handig voor uw gasten! 



Alle buffetarrangementen zijn vanaf 30 personen
Buffet arrangementen

Hoe het werkt
Kies je arrangement 1.
Kies de gerechten naar wens per categorie2.
Andere wensen? Dat kan! Wij kijken graag met u mee.3.



Ontvangst
Cava bij ontvangst                                          4,95
Onbeperkt koffie & thee                                6,00
Klein gesorteerd gebak                                 3,95 
Groot gesorteerd gebak                                4,95

Voor bij de borrel
Nootjes & zoutjes                                           2,50

Borrelplank                                                     5,50               
Serranoham | olijven | 
oude kaas | nootjes & zoutjes          

Borrelplank deluxe                                       6,50
Serranoham | Fuetworst | olijven
Twee soorten kaas | nootjes & zoutjes

Voor bij het 
ontvangst

& de borrel!

Minimale drankenomzet garantie 
Voor gezelschappen met minder dan 40 personen berekenen
wij een minimale drankenomzet garantie. Dit wordt berekend

op het aantal gasten en de duur van het feest. 

Tip! Maak uw avond compleet door het
walking dinner te combineren met een

heerlijk buffet. Begin met verfijnde kleine
gerechtjes die op een prachtige manier

worden gepresenteerd, en laat uw gasten
daarna genieten van een smaakvol warm

buffet. De perfecte mix van stijlvol serveren
en gezellig tafelen!



Voorgerechten
Rundercarpaccio met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas & pijnboompitten
Vleesplateau geserveerd met serranoham, chorizo, truffelsalami & fuet met zoetzure
groentes, olijven, balsamicostroop & krokant desembrood
Serranoham en proscuitto met galiameloen en cantaloupe met mini mozzarella en basilicum
Rundvleessalade met bourgondische ham, zoetzure groente, gekookt ei & pestomayonaise
Kipsalade met mango, gemarineerde en geroosterde kip, gekookt ei, pompoenpitten, tortilla
flakes, zoetzure groente & kerriemayonaise

Huisgemaakte zalmsalade met gerookte zalm, Noorse garnalen & gerookte makreel
Huisgemaakte tonijnsalade met gekookt ei, haricots verts, Amsterdamse ui & desem krokant
Huisgemaakte witvissalade geserveerd met gerookte forel & zoetzure roentes
Italiaanse vissalade met witvis en garnalen met tomaat, Parmezaanse kaas & courgette 
Visplateau geserveerd met diverse soorten gerookte vis & schaaldieren met wakamé,
sojaboontjes,  limoenmayonaise en wasabikrokant 

Antipasti met olijven, peppadews, manchego kaas, oude kaas, gemarineerde mini-
champignons, druiven, notenmix en gepofte cherrytomaat
Caprese met pomodoritomaat, mozzarella, pittenmix & basilicumdressing
Couscoussalade, marokaanse groentenmix, ras el hanout mayonaise & notenmelange
Courgettecarpaccio met granaatappelpitjes, balsamicostroop, mozzarella, pittenmix & rucola
Koude quiches met feta, olijven & gegrilde groenten

Buffet gerechten

Pastasalade
Pastasalade met mozzarella, avocado, limoenmayonaise, tomaten & pittenmix
Pastasalade geitenkaas, spinazie, komkommer, pesto & notenmelange
Mediterraanse pastasalade met geroosterde paprika, kappertjes, zwarte olijf, rode ui &
oregano-citroendressing
Pastasalade met gerookte zalm, kappertjes, rode ui, cherrytomaat, groene kruiden-knoflookolie
& crème fraîche 
Pastasalade met gerookte kip, peer, gorgonzola, noten & balsamicodressing
Pastasalade met gegrilde kip, kropsla, Parmezaanse kaas, tomaat, gekookt ei & Caesar
dressing
Pastasalade met spekjes, kastanjechampignons, noten & truffelmayonaise

Koude gerechten buffet



Salade
 Italiaanse salade met pecorinokaas, zongedroogde tomaat, olijven, paprika & oreganodressing
 Frisse salade met granaatappelpitjes, peer, frambozen, frambozendressing & notenmelange
 Mexicaanse salade met mais, tomaat, mango, kidneybonen, avocado, tortillachips & chili-limoendressing
 Salade gekruide kip met mango, radijs, noten & yoghurt-limoendressing
 Salade niçoise met tonijn, krieltjes, gekookt ei, ansjovis, haricots verts & frisse mosterdvinaigrette
 Vers fruitsalade

 Salade feta met vijgen, rozijnen, noten & balsamicodressing
 Salade met mini champignons, mozzarella, walnoten & truffel-yoghurtdressing
 Parelcouscoussalade met paddenstoelen, gerookte amandelen, aardpeer & beure noisette vinaigrette
 Salade gerookte kip met appel, walnoten, cherrytomaten & honing-mosterddressing 
 Salade gegrilde kip met pinda, taugé, komkommer, paprika, pindadressing & cassave kroepoek
 Salade met gerookte ham, vijgen, geroosterde wortel, walnoten, Parmezaanse kaas & groene kruiden vinaigrette

Buffet gerechten



Buffet gerechten

kip
 Kipdijfilet met barbecuesaus, paprika, cherrytomaat & rode ui 
 Kipdijfilet met Thaise currysaus, taugé, bosui & paksoi
 Kipdijfilet met tandoori botersaus, bloemkool, haricots verts & cashewnoten 
 Kipdijfilet met Oosterse ketjap marinade, taugé, sesamzaadjes & zilveruitjes
 Kipdijfilet met satésaus, taugé & bosui
 Kipdijfilet met paddenstoelen-truffelsaus & gebakken champignons
 Kipdijfilet met piri-pirisaus, prei, bonen & rode peper 
 Kipdijfilet met tomaten-mascarponesaus, olijven, rode ui, basilicum, tomaten & spinazie 
 Kipdijfilet met tijm-portjus, broccoli, paprika & feta
 Pulled chicken met barbecuesaus, tomaten & rode ui 

Hoofdgerechten buffet

Varken
 Varkenskophaasmedaillons met pepersaus, groene kruiden & rode ui
 Varkenskophaasmedaillons met chipotle jus, paprika & tomatenblokjes
 Varkenskophaasmedaillons met portjus, cherrytomaat & haricotsverts
 Varkenskophaasmedaillons met dragonjus, venkel & paprika 
 Varkenskophaasmedaillons met mosterdroomsaus, spekjes & ui
 Varkenskophaasmedaillons met truffel-paddenstoelenroomsaus, noten & bosui
 Beenham met honing-mosterdsaus
 Beenham met tomaten marmelade & basilicum
 Spareribs met Oosterse marinade sesamzaad, gefrituurde uitjes & zoetzure peper

Rundvlees
 Ossenhaaspuntjes met rode ui, groene kruiden & pepersaus
 Ossenhaaspuntjes met notenmelange, bosui & truffeljus 
 Ossenhaaspuntjes met cherrytomaat, haricots verts & rode wijnsaus
 Ossenhaaspuntjes met kidneybonen, sugarsnaps & gepofte knoflooksaus
 Ossenhaaspuntjes met paprika, gepofte tomaat & romige geroosterde paprikasaus  
 Ossenhaaspuntjes met taugé, sesamzaad, zilverui & Oosterse saus
 Stoofvlees met amsterdamse ui, groene kruiden & krieltjes



Buffet gerechten

Vis
 Gambaspiesjes gemarineerd met knoflook & groene kruiden
 Gambaspiesjes Thaise currysaus & bosui
 Hele zalm met basilicumroomsaus
 Hele zalm met citroen-dillesaus
 Hele zalm met beurre noisette beure blanc
 Hele zalm met Thaise currysaus & bosui 
 Vis van de dag met rode curry saus
 Vis van de dag met witte wijn - groene kruiden saus
 Vis van de dag met antiboise (tomaat-knoflook ‘dressing’) 

Bijgerechten
 Bourgondische frieten met mayonaise
 Romige aardappelpuree met groene kruiden
 Aardappelgratin
 Patatas bravas met aïoli 
 Zoete aardappel friet met truffelmayonaise

 Wilde rijst met groentes 
 Kerrierijst met groentes
 Vegetarische nasi met pinda & gefrituurde uitjes

 Groentelasagne
 Thaise curry met bloemkool, chinese kool, sugar snaps & bosui
 Indiase Tikka masala met zoete aardappel, pompoen, paprika & cashewnoten
 Bloemkool tandoori met paprika & Griekse yoghurt
 Rode kool & appel
 Oosterse groenten in zoet-zure saus
 Broccoliroosjes & bloemkoolroosjes met kaassaus
 Seizoengroentes met groene kruidenolie



Alle barbecue arrangementen zijn vanaf 30 personen

Barbecue
Buffet arrangementen

Hoe het werkt
Kies je arrangement 1.
Kies de gerechten naar wens per categorie2.
Andere wensen? Dat kan! Wij kijken graag met u mee.3.

Alle barbecue arrangementen
zijn live cooking met een 

barbecue chef-kok



Hoofdgerechten
barbecue buffet

Vlees
 Iberico burgers met brioche bol, rauwkost & hamburgersaus
 Gemarineerde speklappen met barbecuesaus 
 Barbecueworst met aïoli
 Oosters gemarineerde kipdijfilet met sesamzaad
 Kipsatéspiesen met satésaus & gefrituurde uitjes
 Varkenssatéspiesen met satésaus & gefrituurde uitjes
 Griekse ossenhaasspies met tzatzikisaus
 Spareribs 
 Gemarineerde biefstuk met chimichurri 

Vegetarisch
 Groentespies
 Maiskolf 
 Gepofte knolselderijsteak
 Vegetarische kipsatéspies
 Vegetarische barbecueworst 
 Bietenburger

Vlees ‘luxe’ 
Toeslag +2,00 p.p.

 Picanhaspies met rode wijnsaus
 Bavette met chimichurri 
 Flat iron steak met pepersaus

Vis
 Gambaspiesjes met groene kruiden & knoflook
 Zalmspies met teriyaki & bosui

Vis ‘luxe’ 
Toeslag +2,00 p.p.

 Vis “en papillotte” 
 Surf & Turf spiesen

Wij gaan voor de beste kwaliteit

En werken daarom samen

Met keurslager van Kraaij



Desserts
IJs met mousse, slagroom & crumble        5,50 
Keuze uit 2 verschillende desserts per ronde
Maak een eigen selectie van ijs & mousse!  

Oreomousse
 Hazelnootmousse
 Bastognemousse
 Witte chocolade mousse
 Mangomousse
 Citroenmousse
 Bosvruchtenmousse
 
 Vanille-ijs
 Stracciatella-ijs
 Gezouten karamel-ijs
 Witte chocolade-ijs
 Nougatine-ijs
 
 Aardbeiensorbetijs
 Citroensorbetijs
 Mangosorbetijs
 Yoghurt-bosvruchtenijs

Kleine desserts                                   6,50
Keuze uit 2 verschillende desserts per ronde 

 Vruchten pannacotta
 Tiramisu 
 Monchou glaasjes
 Cheesecake 
 Carrot cake
 Crème brûlée
 Roodfruit trifle
 Bastogneparfait met karamelsaus

Maak uw feest compleet met
een dessert ter afsluiting! 



Drankenarrangement

Inclusief
Onbeperkt koffie & thee 
Onbeperkt wijn, pils, fris- en mixdranken 

 
 Drankenarrangement 3 uur                             27,50
 Drankenarrangement 4 uur                             30,00
 Drankenarrangement 5 uur                             32,50

Cava                                                                       4,95
Ook alcoholvrij! 

Onbeperkt koffie & thee                                   6,00
Koffie & English Breakfast thee kannen

Onbeperkt koffie & TwistTea thee                  8,00
Geniet van de vele verrassende 
smaken van TwistTea

Onbeperkt koffie & verse thee                        9,50
Munt | Gember | Sinaasappel | Citroen

Minimale drankenomzet garantie 
Voor gezelschappen met minder dan 40 personen berekenen wij een minimale drankenomzet
garantie. Dit wordt berekend op het aantal gasten en de duur van het feest. 

Liever dranken op nacalculatie?



Feestarrangement
Alle feestarrangementen zijn vanaf 75 personen

Gebak
 Klein gesorteerd gebak           3,95 
 Groot gesorteerd gebak          4,95

Borrelplanken
Borrelplank                    | toeslag +3,50 p.p.
   Serranoham | oude kaas | olijven | nootjes & zoutjes
 

Borrelplank deluxe         | toeslag +5,00 p.p.
   Serranoham | fuet worst | 2 soorten kaas | olijven |   
   nootjes & zoutjes

Warme luxe hapjes
 Mozzarellasticks met chilisaus
 Tomaat-mozzarella kroketjes met basilicummayonaise
 Kerrie-masala kroketjes met paprika-aïoli 
 Mini loempia’s met chilisaus 
 Vegetarische qyozas met chilisaus

 Crispy chickenbites met barbecuesaus 
 Mini gehaktballetjes met sesammayonaise
 Mini kipspiesjes met teriyakisaus 
 Chorizokroketjes met aïoli
 Goulashbitterbal met mosterdmayonaise

 Tempuragarnalen met chilisaus
 Inktvisringen

Koude luxe hapjes 
Assortiment diverse luxe koude hapjes | toeslag +0,50 p.p.

Late night snack deluxe 
Brioche bol hamburger met relish & sla
Brioche bol pulled pork
Brioche bol met spicy sticky chicken met sirachamayonaise

| toeslag +1,50 p.p.

Kies je eigen hapjes 

& late night snack

Late night snack
Bourgondische frieten met mayonaise
Broodje kroket | Broodje frikandel
Worstenbroodje | Saucijzenbroodje

Ga jij voor nét dat beetje meer?

Check onderstaande extra's!



Feestdj.nu staat garant voor een
geslaagd feest!
Met ruim 15 jaar aan ervaring op zak, kun je erop
vertrouwen dat uw feest een succes zal worden bij
FeestDJ.nu. FeestDJ.nu is onderdeel van het
dynamische bedrijf DJJS Light & Sound Support.

Boek je DJ direct via Clemens! 

DJ Set 1 

De DJ voor uw feest
Voor elke gelegenheid wordt door FeestDJ.nu
gekeken welke DJ het meest geschikt zou zijn voor
het feest. In de week voorafgaand uw feest wordt er
door de DJ contact met u opgenomen om de wensen
en eventuele bijzonderheden met u door te nemen. 

Dj sets 
De DJ sets zijn op maat gemaakt voor de
feestzaal van Restaurant Clemens. Volledig
afgestemd op de ruimte met licht en geluid. 

De kosten voor de DJ sets zijn inclusief 
licht- en geluid, DJ en transportkosten. 

DJ set klein                                              725,00
Tip: Voor feesten van 75 t/m 90 personen

DJ set groot                                             845,00
Tip: Voor feesten van 90 t/m 150 personen
  
Artiesten
Indien er naast een DJ ook artiesten worden
geboekt verzoeken wij dit van te voren door
te geven. 
Tip: Wij hebben ook podiumonderdelen! 


